Tarih: 28 Austos 2025 14:06

/ Gida Miihendisligi Ana Bilim Dali / GIDA MUHENDISLIGI ( YUKSEK LISANS - TEZLI )

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS
GM511 TAHIL KIMYASI 3,00 0,00 0,00 3,00 6,00
Ders Detayi

Dersin Dili . Tarkge

Dersin Seviyesi . Yiksek Lisans

Dersin Tipi : Secmeli

On Kosullar : Yok

Dersin Amaci

Dersin igerigi

Dersin Kitabi / Malzemesi /
Onerilen Kaynaklar

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri
ve Ogretme Yontemleri

Ders igin Onerilen Diger
Hususlar

Dersi Veren Ogretim Elemanlan

Dersi Veren Ogretim Elemani
Yardimcilan

Dersin Veriligi
En Son Giincelleme Tarihi

Dosya indirilme Tarihi

Ders Ogrenme Ciktilari

Bu dersi tamamladiginda égrenci :

: Budersin amaci, tahillarin kimyasal bilesimlerini, fonksiyonel 6zelliklerini ve gida isleme siireclerindeki rollerini égretmektir. Ogrencilerin, tahillarda bulunan

baslica bilesenleri (nisasta, protein, lipid, lif, mineral vb.) taniyarak bunlarin gida kalitesi, beslenme degeri ve teknolojik 6zellikler Gizerindeki etkilerini anlamalari
hedeflenmektedir.

: Buders, bugday, misir, piring, arpa, yulaf ve diger tahillarin kimyasal bilesimini, yapisal zelliklerini ve teknolojik fonksiyonlarini kapsamaktadir. Tahillarin nisasta,

protein, lipid, diyet lifi ve mineral icerikleri ile bunlarin gida isleme ve Uriin kalitesi Uzerindeki etkileri ele alinacaktrr.

: Ders notlari; Principles of Cereal Science and Technology, Third Edition 2010. Authors: Jan A. Delcour, Katholieke Universiteit Leuven, Leuven, Belgium and

R. Carl Hoseney, R&R Research Services, Manhattan, Kansas, U.S.A.

: Anlatim, soru cevap

: Yuz yize
: 27.08.2025 13:47:09
: 28.08.2025

1 Tahillarin kimyasal bilesimini ve yapisal 6zelliklerini agiklar.

2 Tahil karbonhidratiarinin, proteinlerinin, lipidlerinin ve liflerinin ézelliklerini tanimlar.

3 Tahll bilesenlerinin gida isleme ve Urlin kalitesi Gzerindeki etkilerini degerlendirir.

4 Farkli tahillarin kimyasal ve teknolojik 6zelliklerini kargilagtirir.

On Kosullar

Ders Kodu Ders Adi Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS



Haftalik Konular ve Hazirliklar

Teorik

1.Hafta *Tahillarin 6nemi ve
siniflandirimasi

2.Hafta *Tahillarin 5nemi ve
sinflandirimasi

3.Hafta *Tahil tanelerinin morfolojisi ve
yapisal bilesenleri

4 Hafta *Tahil tanelerinin morfolojisi ve
yapisal bilesenleri

5.Hafta *Tahillarda karbonhidratlar:
Nisasta ve diger polisakkaritler

6.Hafta *Tahillarda karbonhidratlar:
Nisasta ve diger polisakkaritler

7.Hafta *Nisastanin yapisi, jelatinizasyon,
retrogradasyon

9.Hafta *Tahil proteinleri. Proteinlerin
fonksiyonel 6zellikleri ve gida
isleme iligkisi

10.Hafta *Tahil proteinleri. Proteinlerin
fonksiyonel 6zellikleri ve gida
isleme iligkisi

11.Hafta *Tahillarda lipitler ve enzimler

12.Hafta *Tahilarda lipitler ve enzimler

13.Hafta *Tahilarda diyet lifi, mineral ve
vitaminler

14 Hafta *Tahilarda diyet lifi, mineral ve
vitaminler

15.Hafta *Guncel arastirmalar ve 6grenci
sunumlari

Degerlendirme Sistemi %

AKTS ls Yiikii

Aktiviteler

Vize

Derse Katilim

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Ders Sonrasi Bireysel Calisma
Final

Ara Sinav Hazirlk

Final Sinavi Hazirlik

Arastirma Sunumu

Uygulama

Laboratuvar

Sayi
14

14
14

14

Hazirlik Bilgileri

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

*Ders notlari; Principles of Cereal
Science and Technology

Ogretim Metodlari

*Konu anlatimi, soru cevap
*Konu anlatimi, soru cevap
*Konu anlatimi, soru cevap
*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

*Konu anlatimi, soru cevap

Siiresi(Saat) Toplam is Yiikii
2,00 2,00

3,00 42,00

2,00 28,00

2,00 28,00

2,00 2,00

3,00 21,00

4,00 28,00

2,00 28,00

Toplam: 179,00

Toplam Is Yiikii/ 30 (Saat): 6

AKTS : 6,00

Dersin
Ogrenme
Ciktilan

0.1
0.G1
0.C1
0.C.1

0.C.1
0¢c2
0.C3
0.Cc4

0.C.1
0.¢.2
0.¢c3
0.c4

0.C.1
0.C.2
6.C3
0.C4

0.C1
0.¢c2
0.c3
0.c4

O.C.1
0.C.2
0.c3
0.c4

O.C.1
0.c.2
0.c3
0.c4

0.C.1
0.c.2
0.c3
0.c4

0.C.1
0.¢c.2
0¢c3
0.c4

0.C.1
0¢.2
0.c3
0.c4

0.C.1
0.¢c2
0.C3
0.c4



Program Ogrenme Ciktisi lligkisi

P.C.1 P.C.2 P.C.3 P.C.4 P.C.5 P.C.6 P.C.7 P.C.8 P.C.9 P.C.10 P.C. 11 P.C.12 P.C.13 P.C.14
0.c.1 5 0 0 0 0 0 5 0 5 3 4 0 0
0¢.2 5 0 0 0 0 0 0 5 3 4 0 0
0.¢.3 5 0 0 0 0 0 0 5 3 4 0 0
0¢C.4 5 0 0 0 0 0 0 5 3 4 0 0
Ortalama 5,00 0 0 0 0 0 4,00 5,00 0 5,00 3,00 4,00 0 0

Asirmaciliga Dikkat ! : Raporlarinizda/édeverinizde/calismalarinizda akademik alintilama kurallarina ve agirmaciliga (intihal) lutfen dikkat ediniz. Asirmacilik etik olarak yanlis, akademik olarak sug saylan bir dawanistir. Sinifici kopya cekme ile
raporunda/édevinde/calismasinda asirmacilik yapma arasinda herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezasi gerekdirir. Liitfien bagkasinin fikirlerini, sézerini, ifadelerini vb. kendinizinmis gibi sunmayiniz. lyi veya kétil, yaptiginiz édevigaligma size
ait olmalidir. Sizden kusursuzbir calisma beklenmemektedir. Akademik yazim kurallari konusunda bir sorunuz olursa dersin 6gretim elemani ile gérusebilirsiniz.

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna iligkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen égrenciler, dersin 6gretim elemani ya da Nevsehir Engelli Ogrenci Birimi ile en kisa siirede iletisime gegmelidir.
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